
Negroni (Campari, Wermouth, Duke Gin)

0,1l € 6,20

0,2l € 11,50

0,1l € 7,50

0,2l € 14,00

€ 12,50

Gebratenes Skreiloin 

auf Fenchel-Orangen-Gemüse und Gnocchetti € 36,00

Roasted loin of winter cod 

with fennel-orange vegetables and gnocchetti

Abendkarte

Weinempfehlung

Liebe Gäste!

Diesen Winter unterstützt der Freisinger Hof zusammen mit Hilf Mahl! wohnungslose Menschen in München, 

indem Ihrer Rechnung der Betrag von 1€ als Spende hinzugefügt wird. Wenn Sie damit nicht einverstanden 

sind oder den Betrag erhöhen wollen, kein Problem, sagen Sie uns bitte Bescheid.

€ 11,50

Zum Aperitif empfehlen wir

€ 7,90Frizzante mit Blutorange und Campari

Alkoholfrei: Apfel-Quittensekt € 5,90

Hausgemachte Granatapfelschorle € 5,80

2020 Pinot Blanc - Spätfüllung

Weingut Zehetbauer, Leithaberg DAC
Weiß

Rot
2019 Cuvée Maximus (BF, ME, CS)

Weingut Igler, Burgenland

Veal rump steak (medium) with homemade noodles, 

green asparagus and fresh truffles

Liebe Gäste, 

gerne packen wir Ihre übrigen Speisen 

gegen einen Unkostenbeitrag von 1 € ein.

Carpaccio and tartare from Simmental beef

 with quail fried egg

Bayrisches Rinderfilet mit Pfefferrahmsauce, 

Blattspinat und Kartoffelgratin

Bavarian beef fillet with pepper cream sauce, 

spinach leaves and potato gratin



Windbeutel mit Vanille-Erdbeerfüllung

und Haselnusscrunch, dazu Erdbeereis

Cream puffs with vanilla and strawberry filling,

hazelnut crunch and strawberry ice-cream

€ 21,50

€ 44,50

Carpaccio und Tatar vom Simmentaler Rind

 mit Wachtelspiegelei

Rosa gebratenes Kalbshüftsteak mit hausgemachten Nudeln, 

grünem Spargel und frischem Trüffel



€ 38,50


