
Eggnog parfait on red wine plums



Ofenfrischer Krustenbraten 

mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknödel 

und Speck-Krautsalat € 22,50 

Oven-fresh crusty pork roast with dark beer sauce, potato dumplings 

and coleslaw with bacon

€ 28,50 

Hausgemachte Maroniravioli

mit Rosenkohlblättern, Granatapfelkernen

und frischem schwarzen Trüffel

€ 29,00 

Homemade chestnut ravioli with Brussels sprout leaves, pomegranate 

seeds, and fresh black truffle

€ 11,50 Eierlikörparfait auf Rotweinzwetschgen

€ 6,50 

€ 20,50 

Carpaccio and tartare of Innviertel pasture-raised beef 

with lemon mayonnaise 

Carpaccio und Tatar vom Innviertler 

Weideochsen mit Zitronenmayonnaise 

Mittagskarte

Zum Aperitif empfehlen wir
 Frizzante mit Mango - & Maracuja  € 8,20 

Alkoholfrei: Granatapfelschorle

Liebe Gäste!

Diesen Winter unterstützt der Freisinger Hof zusammen mit Hilf Mahl! wohnungslose 

Menschen in München, indem Ihrer Rechnung der Betrag von 1€ als Spende 

hinzugefügt wird. Wenn Sie damit nicht einverstanden sind oder den Betrag erhöhen 

wollen, kein Problem, sagen Sie uns bitte Bescheid.

€ 5,80 

Rose Sekt Brut Harkamp/Südsteiermark € 7,50 

Alkoholfrei: Apfel-Quittensekt Kellerei von Nahmen € 6,50 

Weinempfehlung

2023 Sauvignon Blanc

Weingut Polz / Südsteiermark

0,1l € 6,50 
Weiß

0,2l € 13,00 

Liebe Gäste, 

gerne packen wir Ihre übrigen Speisen gegen einen Unkostenbeitrag von 1€ ein.

0,1l

Zurich-style sliced meat

from Innviertel milk-fed veal with colorful vegetables

and chestnut spaetzle



Geschnetzeltes "Züricher Art"

vom Innviertler Milchkalb mit buntem Gemüse

und Maronispätzle



Rot
2022 St. Laurent "Ausstich"

Weingut Stift Kloster Neuburg 0,2l € 12,00 


